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Le schede sono il frutto di in un accordo tra INAIL e ASSOFOODTEC

IINL YIIE

I N t‘l L SCHEDA DOl CONTROLLO RAPIDO DEI PRINCIPALI REQUISITI DI SICUREZZA PER
AFFETTATRICI

La norma EN 1974:1998+A1:2009 specifica i requisiti di sicurezza e di igiene per 1a progettazione e la costruzione di macchine affettatrici con
lama tagliente circolare azionate da motore, di diametro maggiore di 150 mm, con carrelio a movimento alternato e che siano traspartabill.
Questi tipi di macchine affetcatrici si intendono idonee per I'uso in Negozi, ristorant, Supermercati, Mense, ecc.

Le affettatrici industriali sono escluse. Esse sono di solito usate nelle industrie per Ia lavorazione della carne e nei salumifici; non si intendono
trasportabili € sono fisse permanentemente in una posizione.

CONTROLLI DA EFFETTUARE ESITO
Controlli

Varifcare corveiza radizions dlla dichirazons CE df confaica. sl
Verifcars coatta spposizions dells
O ranctin cv racane, in mat wabie, seggiie @ indsibie, simens e seguert Scazont
+ regione sociale & indirizzo completn del fabbricante e, =2 del casn, del suo mandatario

« designazione dalla macchina [deve corrispendare = quella della dichisrazione di conformita]

« marcatura «CEs [devonn essene rispettata e proporzioni tel simbclo contanuta nelislagato Il ais
Direwiva)

‘= della serie o del tipo
- ammo di otazore. £iod Tene 2 cui 5 & concluso rocesso di fabbrioazcns. Lsnno o cosuzione devs
e & quello indicato nella dichianszions
« informazioni integrative: vokaggi. frequenza, potenza.
Verifoare preseniz dell ez cogielr i Ingu Ealena o 8 tna Traduzane cele ruzen orignal ohe
o cl g rie.

L rumion prasting amsare redets n ana sila Comunita e devona iportare findicazions
Teruzoni erinal”. Duslera pan ecsiann origh igua Raliana, chi immesa la macching sul

rcatn deve fornire una tradusions in ‘trachuzioni devona racans la dicitura “Traduzions
el e TGN St G EEEEnS SO farni & et Hell e e origrai”

diiginzioni ke e b n s od igiene.

= santizzant che domebbers sssere usat
SSruzion sula frequenza dele operazion  puzia da efetusne sula macchine.
Verificare I presenza di iwuzioni relative alle procedure da utiizzare per garentire la sicurezza durents I
cperesoni 5 e, rcacqus s Genietons dula mecerina

Verifcars s presenza o istruzoni sugh agenti di oeterge

Ansocint oo Nahass Covnaton Macchee
Emguanti, Allre
ls Lavorsrew rls Comervansew Ut

2alare pex (s Produisoe

Ha coinvolto tutti i soggetti dellafiliera della

Sicurezza del macchinario:

Y S T e
e L e Hreiiedd

» Ministeri competenti,

» Organi di vigilanza,

» Autorita doganali e Guardia di Finanza



http://www.google.it/imgres?imgurl=http://www.adiantum.it/public/news/610201217532a.jpg&imgrefurl=http://www.adiantum.it/public/3132-in-piemonte-una-sporca-vicenda-di-conflitto-di-interesse.-le-asl-operano-correttamente--.asp&usg=__AE9oRJSOlND2sYlOS_4GyMyvytw=&h=375&w=380&sz=15&hl=it&start=21&zoom=1&tbnid=mIUAkS2sH4erPM:&tbnh=121&tbnw=123&ei=zmNJUp-pIIfd4QTm4IC4Ag&prev=/search?q%3Dimmagine%2BASl%26start%3D20%26um%3D1%26safe%3Dactive%26sa%3DN%26rls%3Dcom.microsoft:it%26hl%3Dit%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1&sa=X&ved=0CCwQrQMwADgU
http://www.google.it/imgres?imgurl=http://www.adiantum.it/public/news/610201217532a.jpg&imgrefurl=http://www.adiantum.it/public/3132-in-piemonte-una-sporca-vicenda-di-conflitto-di-interesse.-le-asl-operano-correttamente--.asp&usg=__AE9oRJSOlND2sYlOS_4GyMyvytw=&h=375&w=380&sz=15&hl=it&start=21&zoom=1&tbnid=mIUAkS2sH4erPM:&tbnh=121&tbnw=123&ei=zmNJUp-pIIfd4QTm4IC4Ag&prev=/search?q%3Dimmagine%2BASl%26start%3D20%26um%3D1%26safe%3Dactive%26sa%3DN%26rls%3Dcom.microsoft:it%26hl%3Dit%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1&sa=X&ved=0CCwQrQMwADgU
http://www.google.it/imgres?imgurl=http://www.quotidianosicurezza.it/wp-content/uploads/2012/07/pareri-min-lav.jpg&imgrefurl=http://www.quotidianosicurezza.it/normativa/ministero-del-lavoro/ministero-lavoro-pareri.htm&usg=__pqFEy7843UUImo9MYiI2f3CyuC0=&h=297&w=300&sz=22&hl=it&start=49&zoom=1&tbnid=8qbGNnbpeK871M:&tbnh=115&tbnw=116&ei=QWRJUu7ICorQ4QTA7IHwBg&prev=/search?q%3Dministero%2Bdel%2Blavoro%2Blavoro%2BDirezione%2Bterritoriale%2Bdel%2Blavoro%26start%3D40%26um%3D1%26safe%3Dactive%26sa%3DN%26rls%3Dcom.microsoft:it%26hl%3Dit%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1&sa=X&ved=0CDwQrQMwCDgo
http://www.google.it/imgres?imgurl=http://www.quotidianosicurezza.it/wp-content/uploads/2012/07/pareri-min-lav.jpg&imgrefurl=http://www.quotidianosicurezza.it/normativa/ministero-del-lavoro/ministero-lavoro-pareri.htm&usg=__pqFEy7843UUImo9MYiI2f3CyuC0=&h=297&w=300&sz=22&hl=it&start=49&zoom=1&tbnid=8qbGNnbpeK871M:&tbnh=115&tbnw=116&ei=QWRJUu7ICorQ4QTA7IHwBg&prev=/search?q%3Dministero%2Bdel%2Blavoro%2Blavoro%2BDirezione%2Bterritoriale%2Bdel%2Blavoro%26start%3D40%26um%3D1%26safe%3Dactive%26sa%3DN%26rls%3Dcom.microsoft:it%26hl%3Dit%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1&sa=X&ved=0CDwQrQMwCDgo
http://www.google.it/imgres?imgurl=http://www.porto.br.it/bpi/images/loghi/logodogane.jpg&imgrefurl=http://www.porto.br.it/bpi/index.php?option%3Dcom_content%26view%3Darticle%26id%3D2807%26Itemid%3D325%26lang%3Dit&usg=__lEVHziqsqQ61jjkhJCjhwYlGP1Y=&h=408&w=640&sz=34&hl=it&start=2&zoom=1&tbnid=OqAyTX2kM4lHwM:&tbnh=87&tbnw=137&ei=1mRJUuDdF4ij4gS_-4GwCw&prev=/search?q%3Ddogane%26um%3D1%26safe%3Dactive%26rls%3Dcom.microsoft:it%26hl%3Dit%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1&sa=X&ved=0CC4QrQMwAQ
http://www.google.it/imgres?imgurl=http://www.porto.br.it/bpi/images/loghi/logodogane.jpg&imgrefurl=http://www.porto.br.it/bpi/index.php?option%3Dcom_content%26view%3Darticle%26id%3D2807%26Itemid%3D325%26lang%3Dit&usg=__lEVHziqsqQ61jjkhJCjhwYlGP1Y=&h=408&w=640&sz=34&hl=it&start=2&zoom=1&tbnid=OqAyTX2kM4lHwM:&tbnh=87&tbnw=137&ei=1mRJUuDdF4ij4gS_-4GwCw&prev=/search?q%3Ddogane%26um%3D1%26safe%3Dactive%26rls%3Dcom.microsoft:it%26hl%3Dit%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1&sa=X&ved=0CC4QrQMwAQ
http://www.google.it/imgres?imgurl=http://www.ilgiornaledipozzallo.it/web/wp-content/uploads/2013/02/Guardia-di-Finanza-logo.jpg&imgrefurl=http://www.ilgiornaledipozzallo.it/web/comuni/pozzallo-catanese-in-giro-per-la-citta-a-vendere-cocaina-arrestato/&usg=__zczhyUWDXw4c97bDzLrM6wJkH9o=&h=467&w=700&sz=87&hl=it&start=2&zoom=1&tbnid=IvfQBiM7umlqoM:&tbnh=93&tbnw=140&ei=Z2ZJUrmLEMzNsgb4r4G4AQ&prev=/search?q%3Dguardia%2Bdi%2Bfinanza%2Blogo%26um%3D1%26safe%3Dactive%26rls%3Dcom.microsoft:it%26hl%3Dit%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1&sa=X&ved=0CC4QrQMwAQ
http://www.google.it/imgres?imgurl=http://www.ilgiornaledipozzallo.it/web/wp-content/uploads/2013/02/Guardia-di-Finanza-logo.jpg&imgrefurl=http://www.ilgiornaledipozzallo.it/web/comuni/pozzallo-catanese-in-giro-per-la-citta-a-vendere-cocaina-arrestato/&usg=__zczhyUWDXw4c97bDzLrM6wJkH9o=&h=467&w=700&sz=87&hl=it&start=2&zoom=1&tbnid=IvfQBiM7umlqoM:&tbnh=93&tbnw=140&ei=Z2ZJUrmLEMzNsgb4r4G4AQ&prev=/search?q%3Dguardia%2Bdi%2Bfinanza%2Blogo%26um%3D1%26safe%3Dactive%26rls%3Dcom.microsoft:it%26hl%3Dit%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1&sa=X&ved=0CC4QrQMwAQ
http://www.google.it/imgres?imgurl=http://www.viniesapori.net/archivio/2011/01/24/images/Assofoodtec.jpg&imgrefurl=http://www.viniesapori.net/articolo/nuovo-strumento-messo-a-punto-da-assofoodtec-per-i-costruttori-italiani-di-macchine-ed-attrezzature-per-il-food-2401.html&usg=__FiIS5PRA70fsKvtojWnUgFECItE=&h=512&w=413&sz=100&hl=it&start=3&zoom=1&tbnid=Hn68wB1UYm7chM:&tbnh=131&tbnw=106&ei=84dKUp28H8vJswa-mIHgDg&prev=/search?q%3Dassofoodtec%26um%3D1%26safe%3Dactive%26sa%3DN%26rls%3Dcom.microsoft:it%26hl%3Dit%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1&sa=X&ved=0CDIQrQMwAg
http://www.google.it/imgres?imgurl=http://www.viniesapori.net/archivio/2011/01/24/images/Assofoodtec.jpg&imgrefurl=http://www.viniesapori.net/articolo/nuovo-strumento-messo-a-punto-da-assofoodtec-per-i-costruttori-italiani-di-macchine-ed-attrezzature-per-il-food-2401.html&usg=__FiIS5PRA70fsKvtojWnUgFECItE=&h=512&w=413&sz=100&hl=it&start=3&zoom=1&tbnid=Hn68wB1UYm7chM:&tbnh=131&tbnw=106&ei=84dKUp28H8vJswa-mIHgDg&prev=/search?q%3Dassofoodtec%26um%3D1%26safe%3Dactive%26sa%3DN%26rls%3Dcom.microsoft:it%26hl%3Dit%26tbm%3Disch&um=1&itbs=1&sa=X&ved=0CDIQrQMwAg

LE SCHEDE DI CONTROLLO
https://www.inail.it/cs/internet/comunicazione/pubblicazioni/catalogo- l] m ¢‘|:| |1|

generale/schede-di-controllo-rapido-dei-principali-requisiti-di-sicurezza.html

Le schede di controllo rapido si prefiggono Io
scopo di fornire un mezzo utile per valutare
(mediante lI'esame documentale e controlli visivi e
funzionali), senza dover procedere ad un esame
approfondito, la conformita CE o meno di alcune
tipologie di macchine alimentari

Anch idenzi
profili din;r:s%er:tzvrlloennilc?:ﬁormité
Concorrenza Sleale alla Direttiva 2006/42/CE

Indirizzato ai vari soggetti coinvolti nella filiera

della Sorveglianza del Mercato

MA NON SOLO
* Organi di vigilanza sui luoghi di lavoro, nell’espletamento _
delle loro funzioni ispettive in_materia di salute e sicurezza sul A O {’5%
lavoro, in relazione ai i compiti di cui allart 6 comma 3 del A.S.L. e
DECRETO LEGISLATIVO 27 gennaio 2010, n. 17. Attuazione W S e
della direttiva 2006/42/CE, relativa alle macchine. Direzione territoriale del lavoro

» Autorita doganali in relazione ai controlli sulla conformita
delle merci importate da paesi terzi alle norme in materia di
sicurezza dei prodotti in attuazione del Regolamento
Regolamento (CEE) n. 339/93 del Consiglio, dell'8 febbraio 1993
e del Regolamento 765/98,
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CONTROLLI DA EFFETTUARE ESITO

Controlli documentali

Verificare corretta redazione della dichiarazione CE di conformita. sl

Verificare cornetta apposizione della marcaiura CE CONTROLLI DA EFFETTUARE ESITO

Ogn macching cevs recare, n mago b legabie  indsisble, meno = saguent ndcazon

« ragione sociale e indirizzo completo del fabbricants e, se d , del suo man Controlll visivl e funzionall

« designazione dells macchina (deve corrispondere a quella ol s 3 cocgori ta)

* marcatira (CE (devono essere rspesiae e proporcion del simbolo contentz nefalegato W lls
Diretival.

L macchina deve essere dotata di puisanti distinti ON per la marcia, OFF-0 per farresto: Non & prevista la |81 Coperchio smovibile
presenza obbligatoria di un arresto demergenza

Verificare la presenza delle protezioni dai rischi dowiti a Gontatti scoidentali ed agl elementi mol

albero motore, meccanismo di azionarmento);

« distanze di sicurezza L = 120 mm @ D = 52 mm (Fig. 1

« riparo integrato (fisso) o coperchio amovibile interblaccato (mobie]

« il frullatore con Il coperchio amovibile INBHIOCCALD aRerto deve farmarsi, non deve Mpartine se aperto 6 al
Niprissing deve ripartine premendo il puisante DN

i flame. | &1

Leganda:

« designazione delia serie o del tipo
anno di costruzione, cioé fanno in cui si @ conclusa il processa di fabbricazione. Lanno di costruzione deve
corrispondere a quello indicatn nella dichiarazione CE di conformita

- informazioni integrative: voltaggio, frequenza, patenza.

1) Copertura o coperchio
2) Alloggiamento

3} Motore
2) Albera
5) Utangie

Verificare presenza delle “Istruzioni original” in lingua italiana o di una “Traduzione dele istruzioni originali” che & Comaniora o
devono sebare 2 coreg dalle “Rtrugon orignai® n ura dells ingue comuritari protzone
Le istruzioni possono essere redatte in una o piu fingue ufficiali della Comunita e devono riportare fndicazione | gy e

“Istruzioni onginaii’. Gualora non esistano “lstruzioni original” in lingua italiana, chi immette la macchina sul
mercato deve fomire una traduzione in lingua italiana. Tali traduzioni devono recare la dicitura “Traduzione
delle istruzioni originali che dovranno essere comunque fornice a corredo dele “istruzioni original”.

Verificare la presenza diistruzion relative alle procedure da adottare per garantive un adeguato velo di puizia
ed igiene

Verificare la presenza di istruzioni sugli agenti di detergenza e sanitizzanti che dovrebbero essere usati

Verficare la presenza di istruzion sulla frequenza delle operaziani di pulida da effettuare sulla macchina.

|l |||
a

Verificare |a presenza di iswuzioni relative alle procedure da utiizzare per garantine la sicurezza durante le
operazioni di pulizia, risciacquo e disinfezione della macchina

Dani possiti: Fgf o

o e300 df penetrazions nel corpo.
(lama).
§
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INQ\IL SHEDA DI CONTROLLO RAPIDO DEI PRINCIPALI REGUISITI DI SICUREZZA PER § Se al termine dellesame si riscontrano dei “NO”, significa che la macchina presenta delle presunte non-conformita alla Direttiva Macchine 2006/42/CE.
FRULLATORI E SBATTITORI PORTATILI N i ricorda che i titolari dell'attivita di Sorveglianza del mercato delle macchine in Italia sono il Ministero dello Suiluppo Economico e il Ministero del Lavoro e delle
g i Lattivita di accertamento tecnico per la Sorveglianza del Mercato delle macchine (GLAT] & in capo all INAIL.
La norma EN 12853:2001+A1:2010 specifica | requisiti di sicurezza e di igiene per la progettazione e la fabbricazione di macchine per la lavora 3
zione di frullatori e sbattitor portatil utilizzati nella ristorazione collettiva e istituzionale e nei negozi alimentari. Sono apparecchi portatii intendendo o
con questo che l'utensile tratta un prodotto alimentare in un contenitore. Sono concepiti per lavorare fino a 100 | di alimento per una sola operazio- H
ne e possono essere: macchine azionate 8 mano per tutto il ciclo di lavoro, macchine che funzionano stando appoggiate sul fondo del contenitore, -
macchine fisse 0 posizionate su Uno speciale Supporto che pud essene adattato al contenitore
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china meszaria 6u un tavolo in B le posizioni, Ia macching non deve awiarsi

o protezion dai <o
Frllacona - Gov 526008 raearta aman U, Hger fsea sl 1 EKOMareD e & SO Bppore o e
da tagiio per un minimo di 10 mm nella dimensione radisle e di 5 mm [fig. 1) nella direzione assiale. La zona
dolfimpugnatura o o impugnatire devono ossero costruite in moda cha o mani delfoperstora siano tanuts
fontane dal z0ra di pericolo formata dal movimento dolfutensie, La distanza tra questo due Z0ne deve esso-
ra maggiore o uguala a 300 mm (fg. 2
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Se la massa della macchina é superiore a 10 kg verificane che I stessa sia comedata di apposito support.

Se al termine dell'esame si riscontrano dei “NO",

significa che la macchina presenta delle presunte non-conformita alla Direttiva Macchine 2006/42/CE.

i ricorda che i titolari dellattivita di Sorveglianza del mercato delle macchine in Ital istero dello Suiluppo Economico e il Ministero del Lavora e delle
i. L'attivita di accertamento tecnico per la Sorveglianza del Mercata delle macchine [GLAT) & in capo allINAIL.

MBAIIET + Togunri-mn s



Schede & Presentazione.pdf
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LE SCHEDE DI CONTROLLO D N t‘ D &

https://www.inail.it/cs/internet/comunicazione/pubblicazioni/catalogo-
generale/schede-di-controllo-rapido-dei-principali-requisiti-di-sicurezza.html

I “ ﬂl L Scheda generale requisiti di igiene delle maechine alimentari
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REGLIEMO VERIRCA
Vialutaziona dei iechi di igicne Prown documentale
Durariole Specifios del materiek [cpecfiche dalsimenta, dalla vorasione @ della pulizia, eoo.] a/o prove pretios o di funsdonamenmo
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jon seenrberts Specifics del materieke o prove pratics per msterial @ artooll dectinet 8 venire 8 conteitto oon oli almenti
lon trecferine adon, oolori o espori indecidaret agh simant fioa del materiske o prove pratics mstorial @ artiool dectinet 8 venire & contattn oon oli almont
jon contribuina el contaminazione degli almenti o produrre affett ndesiderati Specifica del materisle o prove protion per metenial @ artooll destineli o venire 8 contatio oon gli alment
Progeterione dels ioie leperione wisve [del disegno tecnion a0 del mecchinario)
Fniture dals superficia Par i oriteri di scocttabiits vadare ls norme di tipe C spadhicha per ke meoching, a dicponksh
Gunti parmanenti lepazione wisve
Gunti @nontabil leerione wisve
Bamerti bi icesggio leerione wicve
DOranaggio leperione wisve [del disegno tecnion a/0 del mecchinario] & prove preticha
Anoali intemi @ epigali Miurarioni
Spasni morti leerione wiswe
Cuconetti @ punti di entreta dellakbero leperione wisve
Fannclii, coparture, porte Teperione wiawe
Dicpocitivi di comando leparione wisve




Primo sviluppo delle attivita di INQ\IL
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Workshop

Sportello Innovativo
SCHEDE DI CONTROLLO i i

per il trasferimento e la diffusione
dellinnovazione tecnico-scientifica nel
settore della sicurezza agroalimentare

Esempio di modello innovativo di didattica sperimentale

Attivita di informazione, formazione e realizzazione di laboratori dimostrativi per il trasferimento
delle attivitd di ricerca alle Scuole e alle Imprese del Settore Agroalimentare con l'obiettivo di
contribuire all'aumento di conoscenze e tecnologie per la salvaguardia dellambiente, della

sicurezza e della salute dell'operatore e migliorare la qualitd degli alimenti e la salute del
consumatore

Limpartanza di una corretta é"
alimentazione come

Attrerzature di lavers strumento di prevenzione d'. ﬁ%
(Direttiva macchine dellinsorgenza di obesita ad . > .
Uso sostenibile dei prodotti 2006/42/CE), materiall e alftr: patologie, an_mer:_n ‘
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2008/128/CE coniatiocon | prodotti Tolmle alimentari che
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Tuscania 20 Giugno 2016

“Chiesa di Santa Croce”
Piazza Basile - Tuscania (VT)




Sportello Innovativo per il
trasferimento e la diffusione
dell’innovazione tecnico scientifica nel
settore della sicurezza agroalimentare
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"Sportello della conoscenza Scientifica e Tecnologica quale vettore e A supporto della realizzazione dello Sportello della Conoscenza Scientifica e
acceleratore dellinnovazione Culturale e Produttiva nel seftore della Tecnologica quale veftore e acceleratore dellinnovazione culturale e
Sicurezza Agroalimentare” produttiva
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Laboratorio dimostrativo

>
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Per I'informazione, la formazione e 'addestramento dei tecnici
che operano nel settore agroalimentare per I'efficace
trasferimento delle attivita di ricerca




Attivita di ricerca 2016-2018 D N C\D D.

Elaborazione di schede tecniche di analisi e valutazione per P’individuazione di
misure di sicurezza per la riduzione dei rischi nell’uso di macchine alimentari con
attenzione anche all’eliminazione dei rischi derivanti da infezione, malattia e contagio
che le stesse possono trasmettere.

Impianto metodologico e relative fasi di realizzazione

l

Analisi delle ricorrenze
Infortunistiche sulle macchine
alimentare legate a rischi di
Infezione, malattia e contagio
(rischio alimentare), caratterizzato
dall’eventuale rilascio di metalli
pesanti (cadmio, piombo, cromo)
e valutazione del relativo stato
dell’arte.

v

Analisi delle ricorrenze
Infortunistiche sulle
macchine alimentari legate
a rischi dovuti gli elementi
mobili e valutazione del
relativo stato dell’arte.




Attivita di ricerca 2016-2018 TN <« VI

Intelligent Systems for the Safety of Machine Operator

The Augmented Reality content can be
enjoyed on the mobile devices such as
tablets, smartphones, Smart Glasses and
Helmets.

The Personal Assistant SOPHOS-MS is
able to understand and respond to oral
guestions posed by the user

SISOM can be used to support the
security (also for training) in Industrial
Plants

Additional applications concern the
maintenance, monitoring levels of @
productivity and the organization of
production

Interaction with SOPHOS-MS

Oral questions and an:

Ing. Luciano Di Donato
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Grazie per la cortese

attenzione _
Ing. Luciano Di Donato

Responsabile del Laboratorio II macchine ed
attrezzature di lavoro

dit.macchine@inail
.it

l.didonato@inail.it
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